
031 72031 / 721 53 71 

                                                                           Menüplan              1. – 6. Juni 2026                  

 

KW 23 

Menü Fleisch Fr. 14.- 

mit Getränk Fr. 16.- 

½ Menü Fleisch Fr. 12.-  

mit Getränk Fr. 14.- 

Vegetarisches Menü Fr. 12.- 

mit Getränk Fr. 12.- 

½ Vegetarisches Menü Fr 11.- 

mit Getränk Fr. 13.- 

 

           Öppis 

        eifachs 

 

      Wochen Hit 
          Es het solangs het 

 

 

        Täglich 

Montag  

1. Juni  

2026 

Poulet Sweet and sour  

Basmatireis 

Chinesischer Gurkensalat 

Tofu Sweet and sour  

Basmatireis 

Chinesischer Gurkensalat 

Tortellini gefüllt mit 

Ricotta und Spinat  

an Frischkäsesauce 

Blattsalat        Fr. 10.- 

Röstipastetli gefüllt mit  

Kalbsbrätkügeli an  

wiesser Sauce 

Blattsalat            Fr. 14.- 

 

Frische Sandwiches 

 

Hausgemachte Salate 

Dienstag  

2. Juni 

2026  

Lasagne al forno 

mit Rindshackfleisch 

an Tomaten- und  

Béchamelsauce 

Blattsalat 

Lasagne alle verdure 

mit Gemüse, Tomaten- und  

Béchamelsauce   

Blattsalat 

Tortellini gefüllt mit 

Ricotta und Spinat  

an Frischkäsesauce 

Blattsalat        Fr. 10.- 

Röstipastetli gefüllt mit  

Kalbsbrätkügeli an  

wiesser Sauce 

Blattsalat            Fr. 14.- 

Hausgemachtes  

Birchermüesli 

 

Käsekuchen 

Mittwoch  

3. Juni 

2026 

Schweinsschnitzel paniert 

Bratkartoffeln 

Tomaten- und Blattsalat 

Quornschnitzel gefüllt mit  

Frischkäse und Tomaten 

Tomaten- und Blattsalat 

Tortellini gefüllt mit 

Ricotta und Spinat  

an Frischkäsesauce 

Blattsalat        Fr. 10.- 

Röstipastetli gefüllt mit  

Kalbsbrätkügeli an  

wiesser Sauce 

Blattsalat            Fr. 14.- 

Gemüsekuchen 

 

Schinkengipfeli 

Donnerstag 

4. Juni 

2026 

Kalbsbratwurst an  

Zwiebelsauce 

Hörnlisalat 

Blattsalat 

Paniertes Chäsli  

Hörnlisalat 

Blattsalat 

Tortellini gefüllt mit 

Ricotta und Spinat  

an Frischkäsesauce 

Blattsalat        Fr. 10.- 

Hamburger (Rind) 

oder Gemüseburger mit 

Pommes Frites Fr. 14.- 

mit Menüsalat Fr.17.50 

Verschiedenes 

Gebäck 

 

und Dessert`s 

Freitag 

5. Juni 

2026 

Schweinsnierstückbraten  

an Rahmsauce  

Kartoffelgratin  

Bohnensalat 

Broccolimedaillon  

Kartoffelgratin 

Bohnensalat 

Tortellini gefüllt mit 

Ricotta und Spinat  

an Frischkäsesauce 

Blattsalat        Fr. 10.- 

Röstipastetli gefüllt mit  

Kalbsbrätkügeli an  

wiesser Sauce 

Blattsalat            Fr. 14.- 

Samstag 

6. Juni   

2026 

Truten Piccata 

Risotto Milanese 

Broccoli 

Rüebkohl Piccata 

Risotto Milanese 

Broccoli 

Tortellini gefüllt mit 

Ricotta und Spinat  

an Frischkäsesauce 

Blattsalat        Fr. 10.- 

Röstipastetli gefüllt mit  

Kalbsbrätkügeli an  

wiesser Sauce 

Blattsalat            Fr. 14.- 

  Wir beziehen unser Fleisch von der Metzgerei Nussbaum in Münsingen oder aus der Prodega Heimberg. Dieses Fleisch ist aus CH-Produktion 

  Wir geben Ihnen gerne detaillierte Information über mögliche Allergene in dem einzelnen Gericht   

 


